TIEDOTE

1.9.2010 1l

AGA-asiantuntija Anders Moberg esittelee liesia Gasumin Habitare-osastolla 6b28

AGA-kaasulies| kruunaa
suomalaisenkin kerttion

Aito AGA on liesien legenda: kaunis, pitkdikdinen ja arvostettu. Jatkuvaldmmitteisen AGAN kan-
nella suljetut keittolevyt ovat koko ajan lampimat ja sen kuuluisat uunit kypsentavat ruoan hellasti,
aromit sdilyttden. Ruoanlaiton ystavalle myds tavallinen AGA-kaasuliesi on valinta, joka ei kaduta.

Englannissa AGA-liesi on jo vuosikymmenten ajan kuulunut itseddn kunnioittavan kokin keittioon. Myds Jamie Oliverilla,
Kate Winsletilld ja Madonnalla on AGA. Alun perin se on kuitenkin yli 80 vuotta vanha ruotsalainen keksintd, jonka kehitti
Nobel-palkittu fyysikko Gustaf Dalén.

AGA-liesille tunnusomainen ajaton ja tyylikds muotoilu tekee vaikutuksen niin modernissa kuin perinteisessakin keittidssa.
Liesien ulkopinnat on emaloitu useaan kertaan kiiltdviksi ja kestaviksi.Varivaihtoehtoja on | | klassisesta kermanvalkoisesta
tyylikkddseen mustaan.

Perinteisin AGA on jatkuvaldmmitteinen liesi, jossa on 2 keittolevyd ja 2—4 uunia. Se toimii nykyddn yleensa nestekaasulla,
maakaasulla tai sahkolld, mutta puuliesidkin valmistetaan yhd. AGAn varaan on mahdollista rakentaa myds kodin
keskusldmmitys.

AGAlIlla laitetun ruoan tunnistaa mausta ja mehevyydesti

Jatkuvalammitteisen AGA-lieden valurautainen sydan valittdd lammaon levyille ja uuneihin, jotka ovat koko ajan kayttdvalmiita.
Kun keittolevyn kansi avataan ja pannu asetetaan levylle, vesi kiehuu nopeammin kuin vedenkeittimessa. Toinen levy on
haudutusta varten. Paistamista, leivontaa ja ruoan tai astioiden ldmpimand pitdmistd varten on omat uunit. Termostaatit
pitdvdt levyjen ja uunien ldmpdtilat tasaisina eikd niitd tarvitse lainkaan sdatad itse. Levyjen kannet ja ulkopintojen hyvd
eristys huolehtivat osaltaan energiatehokkuudesta.

Koska epdsuora lamp® siirtyy ruokaan uunin kaikilta pinnoilta samanaikaisesti,
AGA sdilyttad ruoan tuoksun, maun, rakenteen ja mehukkuuden paremmin
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— AGAssa paisti ei kuivu. Unohdin kerran hardnfileen uuniin seitsemaksi
tunniksi, mutta se oli edelleen tdysin kelvollista tarjottavaksi — erittdin
kypsdd tosin, Moberg naurahtaa.

Kun keittiossa on AGA, ei tarvita paahdinta,

mikroa eikd vedenkeitinta

Jatkuvalammitteinen AGA on investointi, joka korvaa Mobergin mukaan
tarvittaessa niin mikroaaltouunin, grillin, hoyrykeittimen, leipdkoneen,
vedenkeittimen ja leivanpaahtimen kuin keskuslammityskattilan ja
lamminvesivaraajankin. Lisdksi se kestdd sukupolvelta toiselle.

— 70 prosenttia uuden AGA-lieden materiaalista on kierratettyd ja 70
prosenttia siitd voidaan jdlleen kierrdttdd, Moberg huomauttaa.

AGALt valmistetaan Englannissa AGA Rayburnin tehtalla suurelta osin
kdsitydnd 300-vuotista raudanvalantaperinnettd kunnioittaen, kuljetetaan
paloina ja asennetaan paikan paalld. Esimerkiksi kahden uunin AGAnN leveys
on vajaa metri ja se painaa noin 400 kiloa. Neljan uunin AGA on ldhes

50 cm leved ja painaa melkein 600 kiloa. Kahden ja kolmen uunin mallit
kuluttavat kaasua 425 kWh viikossa.

Jatkuvalammitteisen AGAn kannella
suljetut keittolevyt ovat koko ajan
lampimat

Jos jatkuvaldmmitteinen AGA halutaan kesdksi pois paaltd, sen rinnalle voidaan asentaa samannakéinen AGA Module, joka
on tavallinen kaasuliesi uuneineen.

Habitaressa on esittelyssa jatkuvalaimmitteinen kahden uunin AGA.

AGA S-sarja: laadukas, ajaton kaasuliesi
Myds tavallinen AGA-kaasuliesi on hyvadd ruokaa arvostavalle hankinta, joka ei kaduta. Kaasuliesi on usein myds ruoan
ammattilaisen valinta, koska portaaton lammitystehon sdéto tekee liedestd nopean ja helppokayttoisen.

AGA S-sarjan kaasuliesissd on sama emaloitu pinta ja ajaton muotoilu kuin jatkuvaldmmitteisissa liesissa. Keittolevyjen
kannet kuitenkin puuttuvat, koska valurautaisten keittolevyjen sijasta liesissa on 4—6 kaasupoltinta. S-sarjan liedet
sopivat mitoitukseltaan moderniin keitti®dn ja niissd on kaikki uusin tekniikka. Liekinvarmistin pysayttdd kaasun tulon
automaattisesti, kun potttimen liekki sammuu.

Habitaressa on esittelyssa AGA 6—4: Kuusi poltinta, kolme sihk&uunia ja sahkdgrilli. Siind on tehokas wokkipoltin ja viisi
muuta poltinta sekd tavallinen sdhkouuni, kiertoilmauuni, haudutusuuni ja keraaminen grilli. Leveys 984 mm. Paino 245 kg.

Toimiva kokonaisuus on myds AGA 4-2: Neljd poltinta, kaksi sgéhkoéuunia ja sahkagrilli. Se on 60 senttid leved liesi, jonka
neljd poltinta ovat kolmea eri kokoa. Wokkipannulle on oma pottin. Toinen sdhkduuneista on kiertoilmauuni ja toinen
tavallinen uuni, jossa on grilli. Paino 140 kg.

Gasum Energiapalvelut myy ja asentaa AGA-liedet

Kaasuliedet ovat eldvdd perinnettd suomalaisissa kodeissa. Helsingissd kaasua on kaytetty jo 150 vuoden ajan.
Ensimmadiseksi kaupunkiin syttyivat kaasulyhdyt valaisemaan katuja, myohemmin kaasu tuli myds kotiliesiin. Nyt Helsingissa
on noin 30 000 maakaasulla kokkaavaa kotia ja noin 300 ravintolaa. Maakaasu on pddkaupunkiseudulla moderni ja puhdas
energiaratkaisu myds sdhkon ja kaukoldmmadn tuotantoon sekd erilaisiin teollisuuden prosesseihin.

Gasum Energiapalvelut on Suomen johtava energiakaasuihin liittyvien tuotteiden ja palveluiden tarjoaja. Se auttaa kaasu-
lieden hankkijaa valitsemaan tarpeisiinsa parhaiten sopivan AGA-lieden sekd hoitaa lieden asennuksen ammattitaitoisesti.

Lisdtietoja:
Suna Koljonen, tuotepddllikkd, Gasum Energiapalvelut Oy
p. 020 447 8524, suna.koljonen@gasum.fi
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